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MENU DEGUSTACION  gpases

CURADO DE WAGYU

con tosta de paw cristal

TARTAR DE ATUN RO)O DE ALMADRABA

con hoja de shiso Yy perlas citricas

CEVICHE DE BACALAO DE ANZUELO
al aji amartllo ahuwmado

VERDINAS DE LEAN

con carabineros

STEAK TARTAR PE VACA MADURADA
con mantequilla de demiglacé y tostas de pan croissant

ABANICO BERICO

con eremoso de castainas Y reducelbn de vermut

CREMA CARAMELIZADA PE COCO
cow crunble de almendra

SORBETE DE JEREZ

50 e Ppor ‘PCVSDWR

CON MARIDAJE

7’0 e Por ‘PCVSDWH

*Carta de alérgenos a clisPosicfc'm del cliente.
*Existe la Posibilidad de adaptar el menu degustacién a personas con alergias o intolerancias alimentarias.

*Ef mendi clegustacién Puede estar SL:fto a cambios por circunstancias de mercado.
*Consulte clisloonibiliclad en caso de no tener reserva para mend clegustacién
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TASTING MENIK g courses

CURED WAGYWU BEEF SLICES

with crunchy bread

REP ALMAPRABA TUNA TARTARE

with shiso leave and citrus pearls

WILD COD FISH CcEVICHE
marinated with smoked aji amarillo sauce

VERDINAS BEANS FROM LEON

with scarlet prawns

DRY AGED STEAK TARTARE
with demiglacé butter and crolssant bread

GRILLED IBERIAN PORK

with chestiuut ereame and vermouth reduction sauce

CARAMELIZED COCONUT CUSTARD
with almond crunible

JEREZ SORBET

50 € ‘PCY ‘PCYSDW

WITH WINE PAIRING

7’0 e ‘PCY ‘PCYSDU\,

*A”ergen information availabl_e customers.
*Tasting menu can be adaptecl for guest with food a”ergics or intolerances.
*Tasting menu may be s_ub'ect to changes due to market availabilf’cq,
*Please check availal:;ility it Hc')u do not have a reservation for tasting menu.



