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MENÚ DEGUSTACIÓN 8 pases

al ají amarillo ahumado

con hoja de shiso y perlas cítricas

con tosta de pan cristal

por persona

por persona

*Carta de alérgenos a disposición del cliente.
*Existe la posibilidad de adaptar el menú degustación a personas con alergias o intolerancias alimentarias.

*El menú degustación puede estar sujeto a cambios por circunstancias de mercado.
*Consulte disponibilidad en caso de no tener reserva para menú degustación.

con carabineros

con mantequilla de demiglacé y tostas de pan croissant

con cremoso de castañas y reducción de vermut

con crumble de almendra

CON MARIDAJE
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TASTING MENU 8 courses

marinated with smoked aji amarillo sauce

with shiso leave and citrus pearls

with crunchy bread

per person

per person

with scarlet prawns

with demiglacé butter and croissant bread

with chestnut cream and vermouth reduction sauce

with almond crumble

WITH WINE PAIRING

*Allergen information available customers.
*Tasting menu can be adapted for guest with food allergies or intolerances.

*Tasting menu may be subject to changes due to market availability.
*Please check availability if you do not have a reservation for tasting menu.


