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ENTRANTES

DE LA HUERTA

en aceite de oliva Virgen Extra

con mayo sweet chili

de jamón ibérico de bellota   /   de carabineros

al estilo canario

con tomate rallado y pan cristal

con tostas de pan cristal

sobadas a mano, con tomate rallado y pan cristal

con salsa hoisin y mayonesa de jengibre y lima

elaborados a baja temperatura

con gambas cristal

con cebolla dulce y piparras

con rúcula y tostas de focaccia

2 ud

2 ud

6 ud

4 ud

8 ud

100 gr

100 gr

con hojas de shiso y perlas cítricas

con emulsión de maracuyá-sésamo y quinoa pop

4 ud

con jamón ibérico   /   con foie y trufa



DE LA MAR

CARNES

y mayonesa de pimentón de La Vera

elaborado con arroz “Molino Roca”

al amontillado con alboronía

sobre crujiente de hojaldre

con mantequilla de demiglacé y tostas de pan croissant

con pimientos de Padrón y patatas fritas   /   con boletus y salsa perigord

con pimientos de Padrón y patatas fritas

con pimientos de Padrón, patatas fritas y salsa de queso azul

con cremoso de zanahoria y jengibre y reducción de vermut

Servicio de pan por persona

con un toque de Jerez y tierra negra 

al ají amarillo ahumado

± 1kg



POSTRES

con crumble y salsa de arándanos

con helado y tierra de chocolate

con helado de hierbabuena

con helado de canela

chocolate belga

vainilla

canela

lima

mojito

amaretto

por bola

con o sin alcohol

Dulce Enero Ice Wine (DO Manchuela)

Bassus Dulce pinot noit (DO Utiel-Montilla) 


